~ DDLA mcmm

Spritmuseum, Stockholm
26.2 2016 - 22.1 2017

BERATTELSE

Med utstéliningen “Berusande tradgard: Odla drickbart” ville Spritmuseum
berétta historien bakom drycker och véxter, om tradgardsldngtan och om
odlingens lisa for sjalen. Och sjalvklart om de drycker som tradgd@rden kan
inspirera till; ekologiska och hemmagjorda drycker, valgjorda, snygga och
smakrika drinkar (med eller utan alkohol), smaksatta med saddant som véxer i
skog, mark och tradgard. Eller pa exotiska platser runt om i vérlden.

GESTALTNING

Faglarna kvittrar, hdnggungan ror sig latt i sommarbrisen, det & sommar och
skymning i trédgarden. Valkommen till utstdliningen "Berusande triddgard - Odla
drickbart". Det handlar om langtan till sommaren och drémmen om att bevara till
vintern... Ett planteringsbord med krukor och frépasar berédttar om drommar
infér det kommande odlingsaret och om smakfulla frén. En skafferihylla med
sommarens inldggningar far gestalta frukt- och bartrddgarden. Om att plocka,
lagga in, safta och spara i flaskor och burkar. I en film visas hur te far jasa med



lite socker. Fruktpressen véntar pa att fa pressa &dppel till cider och
glasrabarberna vaxer under lerkrukan.

I vaxthuset med en hydroponisk odling berattas om gemenskap, om lust, lek
och lakande.

Utstallningen handlar ocksd om blommor och blad som hamnar i cocktails, att
skala i sin egen skérd. Sétt, starkt, surt, svagt och gérna nagot bittert.

Sjalvklart finns @aven den urban odlingen med och om att bli en pollinerar-
kompis, bygga insektshotell och odla hydroponiskt men ocksd hur man
tillverka egna frobomber och gerillaodlar.

Tréadgarden som Guds grona apotek och som plats for rekreation och hélsa,
kolonilotter, skoltradgardar och nyttotradgdrden &r andra nedslag i
utstallningen.



I laboratoriet berdttas om hur véxternas aromer ska lockas fram pa bésta satt.
Att destillera ger en annan smak an att extrahera, vilka érter och fréer ar bast till
vad? Vi far en inblick i en kemists laboratorium.

Dessutom visas likdrflaskor och kryddsprit som tillverkades pa
Reimersholmsfabriken pa 30- och 40-talet. (Vin & Spritcentralen.)

Vaggarna ar tapetserade av en specialdesignhad tapet med gamla teckningar av
véxter. Teckningarna gar igen i den bok med dryckesrecept fran museets
restaurang som utgér katalogen till utstallningen.

PUBLIKVANLIGHET

I mitten av utstallningen finns ett Iangbord och dar kan man sla sig ner och
bladdra i trédgardsbdcker och receptsamlingar eller fundera éver vilka valkand
doft som de olika kannorna pa borden representerar.

Besokarna far ta pa de flesta foremal, det finns pedagogiska filmer inspréngda i
utstallningen om allt frén skillnaden mellan destillering och extrahera till hur en
kombucha jaser.

Det &r helt enkelt en vdlkomnande utstéllning, kom sl dig ner, dofta, kann,
samtala....
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H&r och var i utstéllningen finns ocksa tips pa hur man sjélv kan tillverka allt frén
planteringskrukor i tidningspapper, frobomber, odla glasrabarber och till egen
hallonlikor.

METOD

Utstallningen har skapats i nara samarbete mellan museets
utstallningsproducent, kulturhistoriska intendent samt formgivaren Katrin
Brannstrom.

For att forstarka DIY-temat har vi genomfért en facebookkampanj under
utstéllningsperioden dér vi bjudit pa recept pa olika drycker. Kampanjen har varit
mycket uppskattad och recepten har delats i stor utstrackning.

http://spritmuseum.se/odladrickbart/

FOR MER INFORMATION

Anna-Karin Svanberg, utstallningsproducent, anna-
karin.svanberg@spritmuseum.se



